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RAPORT PRIVIND REZULTATELE EXAMENELOR DE CALIFICARE PRIN

SISTEM UNIFICAT

Centrul de Excelenta in Servicii si Prelucrarea Alimentelor a organizat, in perioada 22.06. 2026-

25.06.2026, examenele de calificare prin metoda sistemului unificat la progaramul de formare

profesionala Tehnologia alimentatiei publice. Examenul s-a desfisurat in conformitate cu

Regulamentul de organizare si desfasurare a examenului de calificare, aprobat prin Ordinul

MECC nr. 1127 din 23.07.2018, Ordinul MECC nr. 77 din 30.01.2023 cu privire la evaluarea si

calificarea programelor de formare profesionala tehnicd, precum si indicatiilor metodice privind

organizarea si desfasurarea examenului de calificare prin metoda sistemului unificat.

In baza rapoartelor primite de la institutiile de profil, a fost realizata o sinteza a rezultatelor

pentru proba scrisa si proba practica.

Rezultatele sustinerii examenului de calificare

Specialitatea TEHNOLOGIA ALIMENTATIEI PUBLIICE

cod. 72120 (prelucrarea alimentelor)
Proba scrisa la examenul de calificare a fost realizat la data 22 iunie 2026.
Sumarul rezultatelor sustinerii probei scrise

(Tabelul 1)

Nr. Inclusiv pe note:
_ Nr. | candidati Medi %
Institutia candu-la'tl care au 10l 9 8 7 6 5 | < edia calitatii
admisi .
sustinut

CESPA 34 34 2 2 9 7 12 ] 2 - 7,08 58,24
Colegiul
Cooperatist din 35 35 - 8 15 9 3 - - 7,83 67,85
Moldova ]
Colegiul
National de 37 37 -2 215 8| - | 621 | 540
Comert al
ASEM
Colegiul
Agroindustrial ,,
Gheorghe 15 15 - 3 3 5 4 - - 7,33 40,00
Réducan” din
Grinduti
Colegiul
Universitaii 18 18 -l ale 6| 2] -] 667 | 222
Tehnice a ’ ’
Moldovei

Total 139 139 2 |13 133 (3940 | 12 | - 7,02 38,74




Proba practicii la examenul de calificare au fost realizate in perioada 24-25 iunie 2026.

Sumarul rezultatelor sustinerii probelor practice

(Tabelul 2)
Nr. Inclusiv pe note:
Nr. candidati . %
Institugia | candidagi | “ S T 10 9 | 8 | 7 | 6| 5 | <5 | Media | 2
admisi . ’
sustinut
CESPA 34 34 9 13 7 5 1 -1 - - 8,76 85,30
Colegiul
Cooperatist din 35 35 3 16 15 1 - - - 8,60 96,42
Moldova
Colegiul
National de
37 37 13 9 11 4 |- - - 8,83 89,19
Comert al
ASEM
Colegiul
Agroindustrial ,,
Gheorghe 15 15 6 7 2 - | -] - - 9,26 100
Réducan” din
Grinduti
Colegiul
Universitatii
) | 18 18 6 11 1 C T - 9,29 100
Tehnice a
Moldovei
Total 139 139 37| 5 |36 |10 | - | - - 8,94 94,18

Rezultatele generale, inregistrate la examenulde ealificare. programul de formare profesional
Tehnologia alimentatiei publice (Tabelul 3).

Nr. candidati

Nr. candidati care

Media notelor

Institutia admisi au sustinut examen % calititii
PT*0,4+PP*0,6

CESPA 34 34 8,14 71,77
Colegiul Cooperatist din 35 35 8,29 74,99
Moldova
Colegiul National de 37 37 7,78 55,67
Comert al ASEM
Colegiul Agroindustrial
,» Gheorghe Raducan” 15 15 8,53 70,00
din Grinauti
Colegiul Universitatii 18 18 8,24 77,78
Tehnice a Moldovei
Total 139 139 8,19 70,04
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Diagrama 1. Rezultatele examenului de calificare la specialitatea Tehnologia alimentatiei publice

in diagrama 1, sunt prezintate rezultatele elevilor care au studiat programul de formare profesional
Tehnologia alimentatiei publice, procentul calititii fiind 70,04 %, iar al eficienteim 29,96%. Aceste date
demonstreaza precum ci elevii detin cunostinte si abilititi profesionale formate conform curricula, necesare
pentru a fi angajati in cAmpul muncii.

Concluzie

Examenul de calificare a fost organizat si desfasurat in conformitate cu prevederile Regulamentului de
organizare si desfasurare a examenului de calificare, fiind respectate principiile legalitatii, transparentei
sl impartialitatii.

In cadrul probelor au fost apreciate rezultatele invitirii, reflectate prin nivelul de cunostinte, abilitati si
competente profesionale dobandite de candidati pe parcursul formarii. Elevii au demonstrat o pregitire
profesionala corespunzatoare, aplicand corect tehnologiile de preparare a bucatelor, respectand gramajul
si dozarea materiilor prime conform fiselor tehnologice, precum si normele de igiend, securitate si
sanatate in muncd. Totodatd, au manifestat capacitate de organizare eficienta, responsabilitate si
colaborare in realizarea sarcinilor individuale si de echipa.

Aprecierea performantelor s-a realizat in baza criteriilor si baremelor aprobate, asigurand o evaluare
obiectiva, echitabila si relevanta. Timpul alocat pentru sustinerea probelor teoretice si practice a fost
suficient.

Institutiile au asigurat conditiile organizatorice si metodologice necesare desfasurarii examenului,
demonstrand profesionalism si responsabilitate in gestionarea intregului proces.

Membrii Comisiei de evaluare si calificare remarca, ci absolventii au atins rezultatele invatarii prevazute

in Standardul de calificare si detin competente profesionale care corespund cerintelor actuale ale pietei

Silvia Protiuc




